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Prodotti selezionati, consulenza e servizi personalizzati per bar, caffetterie, pub,
birrerie, pasticcerie, ristoranti, pizzerie e strutture ricettive.

Da quasi 50 anni, Ch&f Bertolini fornisce prodotti alimentari per Bar, Caffetterie, Alberghi,
Pasticcerie, Gelaterie, Ristoranti, Pub, Birrerie, Pizzerie e Strutture ricettive. Seleziona solo merce
di qualita e la distribuisce con precisione e puntualita; con un assortimento composto da migliaia di
referenze € in grado di rifornire adeguatamente tutte le attivita che ne facciano richiesta.



Visiome

Sentirsi parte di una
squadra significa
condividere gli
obiettivi, la fatica,

i sacrifici e la gioia;
giorno dopo giorno.

Il succo dellaristorazione e il saper prendersi cura dei propri clienti,

delle loro esigenze e dei loro gusti che mutano nel tempo. Ch&f Bertolini, oltre a
prodotti di qualita selezionati tra i migliori produttori d’Europa, offre un servizio
di consulenza formativa sulla scelta, preparazione e servizio di questi prodotti
supportando i propri clienti in un percorso strategico di differenziazione.

Hisime
La nostra missione e contribuire al successo dei nostri clienti creando opportunita di

differenziazione e attraverso la fornitura di prodotti alimentari selezionati,
consulenza personalizzata e servizio dedicato.
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Ciprendiamo cura dei clienti come se fossero delle estensioni della nostra azienda,

dedicandoci alla costante ricerca di nuove idee da sviluppare con loro,

nella consapevolezza che sentirsi parte di una squadra significa condividere

gli obiettivi, la fatica, i sacrifici e la gioia; giorno dopo giorno.

'attenzione verso ogni mutamento dei fabbisogni del cliente e del mercato ci sprona

ad offrire prodotti sempre nuovi e soluzioni innovative.

nifli

Sonse diy apportencnzn
Sentirsi parte di una squadra significa
condividere gli obiettivi, la fatica, i sacrificie
la gioia; giorno dopo giorno.
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Dinlsgo
Solo un rapporto diretto, aperto e franco
permette di comprendere le specifiche
esigenze di ognuno dentro e fuori azienda.
Il dialogo € indispensabile per costruire un
ambiente sano e rapporti sociali.
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Osllaboraziony

Crediamo nella collaborazione e
nell’'aiuto reciproco, nella convinzione che
cosi facendo si raggiungano gli obiettivi
prima e meglio.

@Wﬁ/

Ci prendiamo cura di tutto quello che ci
circonda: dei nostri clienti, dei nostri
colleghi, dei prodotti che trattiamo e

dell’ambiente.



Servizi @W%W&zzﬂﬁ/ nella pin
completa trasparenza.

77

per il trasporto di alimentari a tre diverse temperature
(secco - fresco - gelo).

feri 2
[l nostro successo si misura sul successo dei nostri clienti; per questo Ch&f Bertolini
siassicuradi creare una vera collaborazione con loro, fornendo servizi di qualita nella
pit completa trasparenza.

Ad ogni cliente viene assegnato un agente con un'ampia esperienza nel settore e una
perfetta conoscenza del territorio, in grado di fornire consulenze personalizzate,
orientando il cliente verso le soluzioni pit adatte al proprio business.
Sitrattadiunafittarete, che permette all’agente di potersi concentrare su un numero j

limitato di esercizi, in modo da creare un rapporto diretto e personale, per una vera
comprensione delle esigenze di ognuno.

grazie ai quali Ch&f Bertolini e in grado di realizzare

una distribuzione capillare in tutto il territorio servito.
= @ Clossibiliétiv o pro-ottiviti.
—/
| ALVOSTRO SERVIZIO
[] In caso diurgenza il personale di Ch&f
Bertolini e in grado di applicare una certa
elasticita alle consegne programmate, Zjﬂ
@WEWZWZCOM ngli%vf@ riprogrammando la distribuzione in modo
da soddisfare le necessita urgenti nel minor
OVUNQUE VOI OPERATE tempo possibile, anche al di fuori dei

consuetiitinerari di consegna. permettono consegne rapide dei prodotti Ch&f Bertolini a tutti

Grazie ad una flotta di veicoli attrezzati coloro che ne fanno richiesta.

per il trasporto di alimentari a tre diverse
temperature (secco-fresco- gelo)
Ch&f Bertolini e in grado di realizzare una
distribuzione capillare in tutto il territorio
servito, a partire dai suoi magazzini e grazie
ai suo nutrito gruppo addetti alla logistica.




Prodotti m%m
SOLO IL MEGLIO

Tuttii prodotti commercializzati sono stati
selezionati secondo elevati standard di
qualita. Ogni articolo consegnato proviene
da produttori di comprovata affidabilita e in
possesso di tutte le certificazioni di qualita

e sicurezza previsti. Al contempo
I'assortimento di Ch&f Bertolini riporta
migliaia di articoli; un numero tale da
consentire ad ogni esercente di
diversificare la propria offerta,
differenziandosi dai concorrenti e
proponendo sempre cose nuove
ai propri clienti.

@W’LW(}L attrozzotire
UN SPECIFICO SUPPORTO

Ch&f Bertolini mette a disposizione dei
suoi clienti un servizio di comodati per le
attrezzature, con riparazione sul posto in
caso di piccoli guasti o ritiro e sostituzione
nei casi pit complessi. Inoltre con il servizio

resi, & possibile restituire la merce acqui-
stata per errore o in eccesso. Questi servizi
sono attivi anche per sagre, feste ed eventi

temporanei.
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La ricchezza del grano in ogni sua parte; i nostri prodotti
integrali sono piu digeribili, ricchi di fibre e minerali e
soprattutto sempre piu ricercati.

%;g
Linea sehzn Gliine

Le ragioni per rinunciare al glutine vanno oltre la
celiachia, tanto che il settore gluten-free € in costante
crescita. Le nostre proposte per rinunciare al glutine e

non alla colazione.



Lierttr nadhe

Conil lievito madre si ottengono prodotti piu fragranti, si conservano piu a lungo e
sono piu digeribili grazie al processo di fermentazione piu lungo rispetto al piu
comune lievito di birra.
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Liovitzion
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Per sapere di pit sui prodotti specifici in cui € stato impiegato il lievito madre rivolgetevi al
vostro consulente di riferimento.
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" shaping a tasty future
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Used under licence by Froneri International
Ltd. Reg. Trademarks of Société
des Produits Nestlé S.A., Vevey, Switzerland.
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| nostri croissant prelievitati consentono un rapido utilizzo direttamente

dal congelatore al forno, con risultati eccellenti in tempi molto brevi
e con sprechi molto limitati.

Sono disponibili prodotti al burro, alla margarina, melange,
vegani, mini e linea premium.
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Croissant premium curvo al burro di
Francia

)
70g +/-21min.  +/-185° 48 pz
cottura

Croissant integrale e cereali

A
80g 20-22min.  160-170° 56 pz
cottura (ventilato)

Croissant burro vuoto

5 O B O

70g 18 min. 165° 60 pz
759 18 min. 165° 52 pz
80g 18 min. 165° 45 pz

cottura (ventilato)

Croissant alle mandorle

&
953 28-30 min. 160° 48 pz
cottura (statico)

Multicereale vuoto

-, —

= A

80g 21-23 min. 170° 54 pz
cottura (statico)

Cornetto al pistacchio

= O B 6

9208 23-25min.  165-170° 48 pz
cottura

PRELIEVITATE

CHEF bestafini
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Croissant farcito all'albicocca

© B &

165-170°
165-170°

165-170°
(ventilato)

A=A
80g
203
203

17-18 min.
17-18 min.

17-18 min.
cottura

48 pz
44 pz
48 pz

Croissant farcito al lampone

= O B B4

95g 17-181 min. 170-175° 48 pz
cottura (ventilato)

Croissant farcito al cacao-nocciole

A=A
80g
203
95g

17-18 min.
17-18 min.

17-18 min.
cottura

165-170°
165-170°

165-170°
(ventilato)

4

48 pz
44 pz
48 pz

Croissant alla crema pasticcera

% O B 6

808 +/- 21 min. 185° 48 pz
95g +/-21 min. 185° 48 pz
cottura

S

Croissant Burro Maison Heritage

OB A

708

22-24 min. 160°
cottura (statico)

60 pz

Croissant albicocca e pesca

= O B 6

100g

21-23 min. 170°
cottura (ventilato)

CABF bekolini

40 pz

PRELIEVITATE
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Cornetto vuoto curvo

&
653  22-25min. 165-170°  60pz
753 22-25min. 165-170°  20pZ
90g  22-25min. 165-170°  40pz

95g 22-25min.  165-170° 40 pz
cottura

Cornetto vuoto dritto

= O B O

65g 22-25min.  165-170° 60 pz
cottura

-

Grozie b purtis d fusione pide alkis o o minsre quasditi. do atqua (o margaring.
offre ww sttima variante ol classive burvs, {avoronds (o, Cepgerozza. o la friabilita del prodstts.



Cornetto “1980” vuoto

= )
853 22-25min.  165-170° 50pz
cottura

Cornetto all'albicocca

= O B O

105g 22-25min.  165-170° 50pz
cottura

Gran cornetto vuoto “mamita”

)
908 22-25min.  165-170° 50pz
cottura

Gran cornetto all'albicocca “mamita”

® © B 6

90g 22-25min.  165-170° 50pz
cottura

Croissant superfarcito all'albicocca

= 9
758 +/-21min.  170-190° 60 pz

95g +/-21min.  170-190° 40pz
cottura

Croissant superfarcito all'albicocca curvo

® O B 6

738 +/-21min.  170-190° 60pz

90g +/-21min.  170-190° 40 pz
cottura

Cornetto 5 cereali frutti rossi

=
80g 25 min. 180-190° 60 pz
cottura

Cornetto integrale al miele

®= O B O

759 25 min. 180-190° 60 pz
cottura

Croissant albicocca senza zucchero

=
708 22-26 min. 190° 60pz
cottura

Maxi croissant albicocca

B ()
9208 18-20 min. 170° 50 pz
cottura

Croissant dritto prelievitato al cioccolato

= i
758 23min.  170-190° 60 pz

853 23min.  170-190°  40pz

95g 23 min. 170-190° 48 pz
cottura

Ischia cornetto doppio impasto vuoto

= O B 6

80g 23-25 min. 170° 40 pz
cottura

CABF bekolini
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Polacca

= )
80g 20-25 min. 180° 50pz
cottura

Casanova
— =
= 5
80g  25-30min.  170° 50pz
cottura

Milano lievito madre

)
80g 22-26 min. 190° 45 pz
cottura

Croissant alla crema

5 O =

758 +/-21min.  170-190° 40 pz

95g +/-21min.  170-190° 60 pz
cottura

Incontro cacao

- E—

=) &)

85g 22-26 min. 190° 50pz
cottura




Lemoncino
- —
= )
808 25 min. 170° 50pz
cottura

Fagottino cioccolato

)
708 20 min. 170° 60 pz
cottura

Danese crema mele

= O B O

7289 28-30min.  170-180° 60 pz
cottura

Fagottino crema

® O B 6

708 17-20min.  160-170° 60pz
cottura

Sfogliatellariccia

= ()
130g 20-25 min. 180° 60 pz
cottura

Cioccolatissimo con gocce di cioccolato

®= O B 6

908 20 min. 200° 50pz
cottura

Storica al pistacchio

® O B 6

758 20 min. 170° 40 pz
cottura

Sfogliatella frolla

= £
110g 22-26 min. 190° 50pz
cottura

Sfogliatella riccia mignon

)
35g 25-30 min. 170° 171pz
cottura

Coda aragosta micro

® O B 6

208 22-26 min. 190° 300 pz
cottura

Coda aragosta media

® O B 6

58g 22-26 min. 190° 100 pz

cottura

ChedSf betalini
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Doge cereali e mirtillo vegan

)
920g 20-22 min. 200° 30 pz
cottura

Fagotto ai cereali antichi e frutti rossi
vegano

®= O B O

85g 22-25min.  165-170° 50 pz
cottura

Vegano Morgano ribes e melograno

£
85g 23-25min.  165-170° 50pz
cottura

Treccia vegan noci pecan

£
958 23-25min.  165-170° 48 pz
cottura

Croissant vegano farro e quinoa

&
80g 18-20 min. 170 56 pz
cottura (ventilato)

Croissant vegano ripieno di arancia

&
85g 21 min. 170-190° 48 pz
cottura

CABF bekolini
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n Covnetto,

Treccia maple pecan

= O B O

95g 18 min. 190° 48 pz

Treccia al pistacchio

&
9208 18 min. 190° 90 pz
cottura (ventilato)

Treccia caramello salato

-, —

= &

92g 18 min. 190° 90 pz
cottura (ventilato)

® 311904 VaANIT

CASF bertalini | PRELIEVITATE



25-30 min. 170°
cottura

Fagotto mele

®= O B 6

80g 24-27 min.  160-170° 70pz
cottura

95g

Strudel mela uvetta

22-26 min. 190°
cottura

4

60pz

Fagottino 3 cioccolati

®= O B 6

100g 30-32 min. 160° 60 pz
cottura

Elisir ai cereali con té matcha

© &
98g 22-24min.  175-190° 48 pz
cottura

Apple crown
)
989 18 min. 170-190° 48 pz
cottura
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Burrs

/

Mini apricot
408+ 108 pz

Mini amandes
45g+108pz

Mini vuoto
25g9+160pz
30g+150pz

Mini lamponi
408+ 120 pz

Mini mix salati
31g « 144 pz

Mini multicereali
30g+ 100 pz

CMargarina
/

Z

Mini tris fantasia
408+ 110pz

Mini vuoto
38g+ 100 pz

Mini albicocca
45g+100pz

Minicrema
4594100 pz

Mini cestini misti frutta
429 +100pz

Mini maple pecan
4259+120pz

Mini danish top
4294120 pz

CASf bertafiri | PRELIEVITATE @
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prodotti/

Mini
40g+ 100 pz
40g+225 pz

Croissant vuoto curvo
653+ 100 pz

Grancornetto vuoto
80g+ 100 pz

Croissant albicocca curvo
70g+ 100 pz

Grancornetto albicocca
85g+ 100 pz
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Una serie di prodotti di alta qualita dall'immediata disponibilita,

pronti per essere consumati dai clienti.
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Mini krapfen vuoto

Mini krapfen cioccolato

Mini krapfen crema

CASf besalii | PRONTO CONSUMO
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Mini ciambella vuota

Mini krapfen albicocca

Ciambella vuota

Ciambellacrema

Graffe
959+30pz

Krapfen vuoto

Krapfen vuoto al burro

Krapfen albicocca

Krapfen albicocca al burro

Krapfen crema

Krapfen crema al burro

CALS bektafini | PRONTO CONSUMO

L A L L L A L L

® 31713aWVID 3 NIddvur



Waffel
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Gocce zabaione

Sbrodoloni crema

Crostatine vari gusti

Donuts mix fashion
688

Sbrodoloni pistacchio

Donut farcito triplo cioccolato

Donuts mix fashion mini
38g

Mini pasticciotto crema/cioccolato
608+ 50pz

Mini pasticciotto crema/amarena
60g+50pz

CAF berolini

12704 MOVNS

PRONTO CONSUMO @



Snack dolci senza glutine

Tulipano cioccolato bianco

Tulipano pistacchio
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PRONTO CONSUMO

CABF berolini




Tulipano mela

Tulipano albicocca Mini tulipano albicocca

Tulipano

Tulipano frutti di bosco Mini tulipano cioccolato bianco ]
.-~ cioccolato

(52) CASF bertalind

PRONTO CONSUMO
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Mignon premium

PASTICCERIA ASSORTITA

CASf bertafiri | PRONTO CONSUMO @D



Mini tiramisu mascarpone Souffle al cioccolato/pistacchio
1108+ 9pz 100g-12pz

Souffle al cioccolato
1008+ 12pz

Baba al rum

Cookies
130g- 15pz 1008+ 12pz
M g e
;“A
y
Meringata cacao Meringata chantilly Cheesecake del bosco
8pz 12 pz 140g+12pz

Souffle al cioccolato bianco
1008+ 12pz

g
f
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Tiramisu classico Tre cioccolati
10 pz 1008+ 12pz

. .’
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Limone senza glutine
753+9pz

Tiram

G

isu senza glutine

80g+9pz
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Torroncino senza glutine

CABF berolini

80g+9pz

PRONTO CONSUMO
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Caramello

Cheesecake

Tiramisu

Banana dark chocolate

Cioccolato fondente

Cioccolato al latte

Fragola

70
11
17
15
1

CASf bertafini | PRONTO CONSUMO

Lampone

Limone

Mango

Mojito

Pistacchio

Ribes nero

Ricotta e visciole
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Caramello

Banana dark chocolate

Cheesecake

Fragola

Cioccolato fondente

Tiramisu

Lampone

Cioccolato al latte

Mojito

Pistacchio

Ribes nero

Wé}

Ricotta e visciole

CASS berfa(iti | PRONTO CONSUMO
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Le marmellate come quelle fatte dalla nonna, le creme per i cornetti e i bomboloni,
i topping per il tocco finale dei dolci.
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Extra darbo fragola
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Extra darbo more/ribes

Extra darbo albicocca
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Extra darbo arancia

Extra darbo lamponi

Extra darbo frutti di bosco

Cream pistacchio

Cukicrem gianduia nocciole

Sciroppo d’acero

Confettura extra albicocca

Nutella

CheSS bertalint | FARCITURE
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Crema pasticciera

Crema pasticciera

Farcitura albicocca

Crema ciocco dark

5@@

N
TR (=)
= .

Farcitura bosco

Chelf bertaliné | FARCITURE
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sprechi,

Confettura
nocciola

Confettura
crema latte/nocciola

Confettura
fragola

Confettura
pistacchio

Confettura
miele millefiori

Confettura
pesca

Confettura
albicocca

Confettura
ciliegia

Confettura
arancia

Confettura
frutti di bosco

Chelf bertaliné | FARCITURE
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Lofferta di prodotti qui riportata & solo una rappresentazione dell’assortimento di
Ch&f Bertolini, che e stato pensato per affrontare le diverse esigenze alimentari di
ogni attivita ristorativa.

Ovtatti i suo agwt@ di 20na & ungv delle wostire sedis per scoprire una vasta gamma

di generi alimentaridi alta qualita, per trovare il mix perfetto di prodotti che fara
davvero la differenza per la sua attivita.

| nostri esperti consulenti sono pronti ad assisterla e offrirle consulnzt @W%szm
sulla nostra selezione di prodotti gastronomici.

Non lasciare che la tua attivita Ho.Re.Ca. sia ordinaria quando
puo essere straordinaria. Contatti il tuo agente di zona per avere 'opportunita di
MOV%MV% nel mertats grazie a una selezione di prodotti di alta qualita studiata ap-
positamente per la sua attivita
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Via San Giacomo, 52 - 30026 Portogruaro (VE)
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